
DA CONDIVIDERE DA CONDIVIDERE   
TO SHARETO SHARE

6 PZ MONDEGHILI MILANESI  (1, 3, 7)

CHIPIRONES (1, 7) 

2 PZ POLENTA E FASSONA (4, 6, 7)  

2 PZ  PITA VEGETARIANA  (1, 7, 12)

carne trita, salsiccia,  
pane e maionese             

allo zafferano

meat ball, sausage,       
bread and saffran          
mayonnise

calamaretti fritti                      
con maionese                                     
di soia e miso

fried baby squid              
with soia and miso         
mayonnise

crocchette di                   
besciamella e salsiccia 

bechamel and sausage          
croquettes 

8 €

14 €

10 €

10 €

4 PZ CROCCHETTE (4, 6, 7)
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2 PZ TOAST CLASSICO (1, 3 ,7)

polenta croccante e            
tartare di Fassona

crispy polenta and       
Fassona’s tartare

pita con iceberg,                     
ricotta salata, funghi shitake e 

maionese al dragoncello

pita with iceberg salad, salted 
ricotta, shitake mushrooms 
and tarragon mayonnaise

6 €

pane, prosciutto cotto, 
fontina, philadelphia e  
mostarda di albicocche

bread, cooked ham,       
fontina cheese, philadel-
phia and apricot moustard

8 €



DA CONDIVIDERE DA CONDIVIDERE   
TO SHARETO SHARE

2 PZ MINI SMASH BURGER  (1, 3, 7)

8 PZ COZZE GRATEN ( 4, 6, 7) 

“TORTILLA“ & HUMMUS (5, 6, 11, 13)  

LE NOVELLE  (7)  

hamburger, fontina, pomo-
doro, insalata e maionese

hamburger, fontina cheese, 
tomato, salad and mayon-
naise

cozza,prezzemolo,
panko

chips di mais croccante e  
hummus di ceci 

crispy corn chips and 
chickpeas hummus

12 €

12 €

6 €

 8 € 
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patate, salsa dello Chef,      
bacon e erba cipollina 

potatoes, Chef ’s sauce, 
bacon and chives

sarda in panura povera  e 
maionese al katsuobushi

Sardine in panko breading 
and katsuobushi mayonnaise

2 PZ  PANZEROTTINO (1, 5, 6, 11, 13)  

pomodoro e mozzarella

                                            

tomato and mozzarella 
cheese

8 €

8 PZ SARDE SARDATE (1, 3, 4,  6, 7)

 14 €

mussels, parsley, 
panko



PIZZETTA  PIZZETTA    LA PIZZA LA PIZZA   
DI PIAZZETTA DI PIAZZETTA 

LA MARGHERITA (1, 7)

VENTO DA SUD (1, 7)

12 €

16 €

22 €

LA MEDITERRANEA (1, 7, 8)

C3 (1, 7, 8)

16 €

ACCIUGHINA BELLA (1, 4, 7)
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tomato coulis,  
buffalo mozzarella  
and basil

coulis di pomodoro,  
mozzarella di bufala  

e basilico

pomodoro, salsiccia,                            
cime di rapa e provola

tomato, sausage, turnip tops 
and provola cheese

pomodoro, mozzarella,            
scamorza, polpetta            

e parmigiano

tomato, mozzarella, 
scamorza cheese,  meat ball         
and parmesan

pomodoro, mozzarella,      
burrata  e acciughe  

tomato, mozzarella, bur-
rata and anchovies  

yellow cherry tomato coulis, 
mozzarella, red cherry tomatoes, 
potatoes, basil pesto and olive

coulis di pomodorini gialli, 
mozzarella, pomodorini rossi, 

patate, pesto di basilico e olive 

14 €

tomato, mozzarella, 
cooked ham, artichokes 
and goat cheese

pomodoro, mozzarella,                    
prosciutto cotto,                              
carciofi e caprino

18 €

LA TERRONICA  (1, 7)

COPERTO 

a persona

COVER CHARGE 
per person

3 €



MENU A LA CARTEMENU A LA CARTE
PRIMI PIATTIPRIMI PIATTI
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LA NOSTRA PASTA AL FORNO                                 
PACCHERO DI GRAGNANO, RAGU’ E BESCIAMELLA 

(1, 3, 7, 14)

OUR BAKED PASTA                                                                  
Pacchero di gragnano, ragu’ and bechamel sauce 

Homemade GNOCCHI with seafood ragout,                  
cuttlefish and parsley 

LINGUINE FRESCHE ALL’ AMATRICIANA  VEGETALE                                                                    
(1, 3, 6)

Homemade LINGUNE vegetable amatriciana

18 €  

24 €

18 €

GNOCCHI FATTI IN CASA AL RAGU’ 
DI MARE, SEPPIE E PREZZEMOLO                                         

(1, 3, 6)
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RAVIOLI DI MAGRO BURRO E SALVIA                                     
(1, 3, 6)

Spinach and ricotta cheese ravioli with butter and savige    

20 €

COPERTO 

a persona

COVER CHARGE 
per person

3 €



MENU A LA CARTEMENU A LA CARTE
SECONDI PIATTISECONDI PIATTI
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CALAMARO RIPIENO, PATATE E PISELLI                        
(6, 7, 8, 9)

Filled SQUID, potatoes and peas

RABBIT with vegetables caponata

WELLINGTON DI SALMONE,                                                                                           
SPINACI E TACCOLE                                                              

(1, 2, 4, 6, 7, 9, 14)

SALMON WELLINGTON, spinach and snow peas 

28 €

30 €

34  €

COTOLETTA DI CONIGLIO                                                               
CON CAPONATA DI VERDURE                                        

(7, 9)

BIANCOSTATO DI MANZO,                                                  
VERZA E CIPOLLOTTO                                                                             

(7, 9)

RIB BEEF, savoy cabbage and spring onion

28 €

COPERTO 

a persona

COVER CHARGE 
per person

3 €
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MENU A LA CARTEMENU A LA CARTE
DESSERTDESSERT

STRUDEL CON SALSA INGLESE (1, 3, 7, 8)

STRUDEL with English sauce 

8  €

TARTELLETTA, CIOCCOLATO E PERE CON 
GELATO ALLA VANIGLIA (1, 3, 6, 7, 8)

TARTLET, chocolate ganache, pears and vanilla ice cream 

10  €

PANNA COTTA, CACHI E CRUMBLE               
AL CACAO SALATO (6, 7, 8)

PANNA COTTA, persimmon  and salted cocoa crumble

8  €

DOLCE DEL GIORNO 

DESSERT of the day 

8  €


