
DA CONDIVIDERE DA CONDIVIDERE   
TO SHARETO SHARE

POLPETTINE DELLA NONNA  (1, 3, 7)

MONTANARA CLASSICA (4PZ.) (1, 7) 

POLENTA E BACCALA’ (4, 6, 7)  

PIADINELLA FATTA IN CASA (2PZ.)  (1, 7, 12)

carne trita, salsiccia,  
pane, pomodoro  

e parmigiano

meat ball, sausage,     
bread, tomato  
and parmesan

pizzetta fritta  
con pomodoro,               

parmigiano e basilico 

fried pizzetta  
with tomato,  
parmesan and basil

piadinella con prosciutto 
crudo, burrata e rucola 

mini wrap with raw ham, 
burrata cheese and rocket 

tartar di manzo,               
missoltino e lumache   

 beef tartar,                      
missoltino and snails  

10 €

8 €

12 €

12 € 

20 €

 TARTAR DI MANZO (4, 6, 7)
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“TOAST” (2PZ.) (1, 3 ,7)

roastbeef, parmigiano                                                                                   
e spinacino

roastbeef, parmesan         
and spinach

14 €

polenta croccante e           
baccalà mantecato                      

crispy polenta and 
creamed cod fish



DA CONDIVIDERE DA CONDIVIDERE   
TO SHARETO SHARE

WAFFLE BURRO E ACCIUGHE   (1, 3, 4, 7)

CORN DOG (3PZ.) ( 4, 6, 7) 

HUMMUS E FOCACCIA (1, 5, 6, 11, 13)  

LE NOVELLE  (7)  

waffle salato homemade,                     
burro e acciughe

homemade salted waffle, 
butter and anchovies

corn dog di polpo e              
zucca con le sue salse

corn dog of octopus and 
pumpkin with its sauces

hummus di ceci e               
focaccia al rosmarino 

chickpeas hummus and 
rosemery focaccia

14 €

12 €

8 €

 8 € 

PI
ZZ

ET
TA

 —
 L

A
 P

IZ
ZA

D
A

 C
O

N
D

IV
ID

ER
E 
—

 T
O

 S
H

A
RE

patate, crème fraîche,      
bacon e erba cipollina 

potatoes, crème fraîche, 
bacon and chives

polpetta di pane, salsiccia, 
prosciutto crudo, formaggio 

d’alpe e katsuobushi

bread ball, raw ham,             
sausage, alp cheese              
and katsuobushi

CANEDERLO (1, 3, 4,  6, 7)

 16 €



PIZZETTA  PIZZETTA    LA PIZZA LA PIZZA   
DI PIAZZETTA DI PIAZZETTA 

LA MARGHERITA (1, 7)

VENTO DA SUD (1, 7)

12 €

16 €

22 €

LA MEDITERRANEA (1, 7, 8)

LA TARTUFATA (1, 7, 8)

16 €

VERDE ACCIUGHINA (1, 4, 7)
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tomato coulis,  
buffalo mozzarella  
and basil

coulis di pomodoro,  
mozzarella di bufala  

e basilico

crema di zucca, mozzarella, 
salsiccia e gorgonzola

pumpkin cream, mozzarella, 
sausage and gorgonzola

pomodoro, mozzarella,            
scamorza, polpetta            

e parmigiano

tomato, mozzarella, 
scamorza cheese,  meat ball         
and parmesan

pomodoro, mozzarella,      
crema di broccoli, burrata  

e acciughe  

tomato, mozzarella,  
broccoli cream, burrata 
and anchovies  

yellow cherry tomato coulis, 
mozzarella, red cherry tomatoes, 
potatoes and basil pesto

coulis di pomodorini gialli, 
mozzarella, pomodorini rossi, 

patate e pesto di basilico 

14 €

mozzarella, ham,                 
mushroom cream  
and truffle

mozzarella                    
prosciutto cotto,                             

crema di funghi e tartufo

18 €

L’AUTUNNO IN PIAZZETTA  (1, 7)



MENU A LA CARTEMENU A LA CARTE
PRIMI E SECONDI PIATTIPRIMI E SECONDI PIATTI
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LINGUINA FRESCA BURRO BIANCO,          
COZZE E SALSA VERDE  (1, 3, 7, 14)

Home made LINGUINA, with beurre blanc,                   
mussels and green sauce                               

PASTA E FAGIOLI CON GUANCIALE (1, 3, 6)

PASTA with beans and bacon

GNOCCO FATTO IN CASA, PARMIGIANO,         
RADICCHIO E VERMOUTH  (1, 3, 6, 7, 9)

Homemade GNOCCO, parmesan, radicchio and vermouth

ROLL DI POLLO, TARTUFO                                    
E VERDURE DI STAGIONE (6, 7, 8, 9)

CHICKEN ROLL, truffle and seasonal vegetables

ZUPPA DI PESCE CON PANE CROCCANTE (1, 2, 4, 6, 7, 9, 14)

FISH SOUP with crunchy bread

GUANCIA DI MANZO,                                       
POLENTA E IL SUO FONDO (7, 9)

BEEF CHEEK, polenta and its gravy

24 €

18 €

22 €

26 €

24 €

28 €
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MENU A LA CARTEMENU A LA CARTE
DESSERTDESSERT

STRUDEL CON SALSA INGLESE (1, 3, 7, 8)

STRUDEL with English sauce 

8  €

TARTELLETTA, CIOCCOLATO E PERE CON 
GELATO ALLA VANIGLIA (1, 3, 6, 7, 8)

TARTLET, chocolate ganache, pears and vanilla ice cream 

10  €

PANNA COTTA, CACHI E CRUMBLE               
AL CACAO SALATO (6, 7, 8)

PANNA COTTA, persimmon  and salted cocoa crumble

8  €

DOLCE DEL GIORNO 

DESSERT of the day 

8  €


