
DA CONDIVIDERE DA CONDIVIDERE   
TO SHARETO SHARE

POLPETTINE DELLA NONNA  (1, 3, 7)

MONTANARA CLASSICA (4PZ.) (1, 7) 

PANE BURRO E ACCIUGHE (1, 4, 7)  

SCALOPPA DI FOIEGRASS   (1,5,6)

carne trita, salsiccia,  
pane, pomodoro  

e parmigiano

your choice of meat,  
sausage, bread, tomato  
and parmesan cheese

pizzetta fritta  
con pomodoro e  

parmigiano, basilico 

fried pizzetta  
with tomato and  
parmesan cheese, basil

acciughe del cantabrico, 
pane tostato,  

burro montato 

cantabrian anchovies, 
toasted bread,  
whipped butter

foiegrass,tartufo,pan bri-
oche, cipolla e albicocca 

foiegrass, truffle, brioche 
brad, onion and apricote

pollo  sfilacciato,salsa  cesar 
,iceberg e bacon   

kichen, cesar souce, iceberg 
and bacon

10 €

€ 8,-

14 €

22 € 

12 €

 TACOS ALLA CESAR SALAD 2PZ (1, 3, 6)
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LA SCARPETTA   (1,7,9)

salsa al pomodoro, burrata, 
pane e basilico

tomato sauce, burrata 
cheese, bread and basil

10 €



DA CONDIVIDERE DA CONDIVIDERE   
TO SHARETO SHARE

VITELLO TONNATO   (3)

TONNO CROCCANTE  (1, 4) 

HUMMUS E FOCACCIA (1, 5,6)  

TARTARE DI PESCATO   (2, 4)  

magatello di vitelloal punto 
rosa, salsa tonnata, foglie di 

cappero

magatello veal in ink point, 
tuna sauce and caper 
leaves

tonno in crosta di pan-
ko,salsa orientale e carote 

panko tuna, oriental sauce 
and carrots

hummus di ceci, focaccia al 
rosmarino 

chickpeas hummus and 
rosemery focaccia

pescato del giorno a tar-
tare, gazpacho di pomo-

doro  

fisch of the day tartare, 
tomato gazpacho 

14 €

22 €

8 €

18 € 
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PULLED BURGHER 2PZ (1, 7)
pulled porck, cipolla, 

yogurt 
pulled pork, onion and 
yogurt 

14 €



PIZZETTA  PIZZETTA    LA PIZZA LA PIZZA   
DI PIAZZETTA DI PIAZZETTA 

LA MARGHERITA (1, 7)

FRESCO DEL MARE  (1, 4, 7)

VENTO DA SUD (1, 7)

12 €

22 €

14 €

C3 (1, 7)

LA “4 STAGIONI” (1, 7)

16 €

ACCIUGHINA BELLA (1, 4, 7)
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tomato coulis,  
buffalo mozzarella  
and basil

coulis di pomodoro,  
mozzarella di bufala  

e basilico

pomodoro , mozzarella,  

pescato del giorno

tomato, mozzarella 
cheese and fresh 
catch of the day

polpetta, scamorza,

parmigiano, pomodoro 
e mozzarella

meat ball, scamorza cheese, 
parmigiano, tomato and 
mozzarella

pomodoro, mozzarella, 
burrata e acciughe  

tomato, mozzarella 
cheese, burrata and 
anchovies

tomato, mozzarella 
cheese, cooked 
ham, artichokes, 

pomodoro,mozzarella, 
prosciutto cotto, carcio-

fi e caprino alle erbe

16 €

courgettes cream, 
mushrooms, mozzarella, 
olives and tomato confit

zucchine,  funghi, 
mozzarella, olive e 

pomodorini

18 €



MENU A LA CARTEMENU A LA CARTE
PRIMI E SECONDI PIATTIPRIMI E SECONDI PIATTI
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LINGUINA FRESCA MANTECATA AL BURRO 
ACIDO, LIME E GAMBERO ROSSO  (1,2,7)

Home made LINGUINA, acid butter,                                    
lime and red prawn tartare 

FREGOLA SARDA CON PESCATO FRESCO 
DEL GIORNO (2,4,9)

FREGOLA from sardinia with fresh catch of the day 

MACCHERONCINO CLASSICO                     
ALLA CARBONARA  (1,3,7)

Carbonara classic  maccheroncino  

MAIALINO CROCCANTE CON CAPONATA 
CLASSICA (7,9)

Crispy piglet with classic caponata

ZUPPA DI PESCE (2,4,6,9)

Classic fish soup

ENTRECOTE DI MANZO, FOIEGRASS,            
PATATE E PORRI (9)

Beef entrecote foiegrass potatoes and leeks

PESCATO DEL GIORNO CON VERDURE DI 
STAGIONE (4,6,9)

Crispy piglet with classic caponata

28 €

26 €

24 €

28 €

24 €

42 €

34 €



MENU A LA CARTEMENU A LA CARTE

TIRAMISU' CLASSICO (1, 7)

TIRAMISU' CLASSIC (1, 7)
€ 8,-

CRÈME BRULÈE (1, 7)

CRÈME BRULÈE (1, 7)
€ 8,-

BROWNIE, COULIS DI FRUTTI DI BOSCO E 
GELATO ALLA VANIGLIA (4)

€ 8,-
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